
Nous sistemes de recollida de residus  
per al centre de Palma 



Zones d’actuació

Zona 1 - Abril

La Calatrava

Monti-sion

Sindicat

Zona 2 - Octubre

Cort

La Seu

La Llotja / Born

Sant Pere

Sant Jaume

Sant Nicolau

Punt d’aportació - 59 punts





Vehicles elèctrics

Caixa desplegable d’alumini Semiremolc

Llargada total 
7,3 m

Amplada total 
1,8 m

Superfície total 
11 m2



Característiques del sistema de recollida selectiva mòbil

Eliminació de contenidors de la via pública: només sistema de nit.

Sistema per al casc històric (14.000 habitants)

Vehicles elèctrics: menys renous i emissions.

Plataformes mòbils als punts d’aportació determinats.

Implantació de recollida selectiva, amb la pneumàtica no es feia. 

Incorporació de la fracció de matèria orgànica.

Previsió d’augment de recollida selectiva.

Compliment de criteris d’accessibilitat.

Sistema aprovat per consens en un procès de participació.



Dilluns Dimarts Dimecres Dijous Divendres Disabte Diumenge

Vidre

Paper i cartó

Envasos lleugers

Rebuig

Orgànica

Bolquers

Oli vegetal

Recollida mòbil general centre

Horari plataformes: 19 - 23 h.



Recollida porta a porta comercial
Perquè?

Evitar desbordaments dels contenidors a via pública

Incrementar el percentatge de recollida selectiva

Marc normatiu preveu gestió diferenciada per a residus comercials

Es va acordar prèviament en sessions participatives



Recollida porta a porta comercial
Què i qui?

Comerç Bar / Restaurant / Hotel

Paper i cartó Vidre, orgànica i rebuig

En funció de l’ubicació i les característiques del comerç es definirà el sistema de recollida



Vidre, rebuig i orgànica 
Contenidors normalitzats i personalitzats per cada establiment.

A la porta de cada establiment o espai més adient.

Recollida porta a porta comercial
On i com?

Paper i cartó 
Plegat i fermat.

A la porta de cada establiment o espai més adient.



Orgànica 
7 dies a la setmana

Recollida porta a porta comercial
Quan?

Rebuig 
7 dies a la setmana

Paper i cartó 
6 dies a la setmana

Vidre 
Segons les necessitats de cada establiment

Proposta a consensuar



www.emaya.es


